
Œuf suisse mimosa aux œufs de saumon
Salade Grecque 
Caprese “tomate et mozzarella”
Salade lyonnaise
Salade de courgettes, noisettes de Piémont et gorgonzola
Asperges vertes à la sauce gribiche
Taboulé libanais 
Salade penne, jambon cru, févettes et tomates séchées
Saumon fumé
Mesclun et roquette
Poulpe à la ligurienne 
Vitello Tonnato 

BRUNCH PÂQUES 2024

Entrées

Desserts

Gigot d’agneau 
Poulet rôti 
Loup de Méditerranée
Omble du Lac
Crème de curry aux épinards 
Poêlée de légumes printanière 
Gratin dauphinois 
Raviolis maison  

Plats

Assortiments de fromages
Gruyère “Caramel” 
Bleu de Saint-Gall 
Chèvre frais à la ciboulette et piment d’Espelette 
Mont Gibloux 
Tomme de Rougemont 
Vacherin Mont d’Or
Confiture maison à l’abricot et fruits secs 

Meringue et crème double de la Gruyère
Fruits frais 
Tarte aux pommes, vanille et cannelle 
Beignet au chocolat 
Tarte à la rhubarbe et fraises 
Gâteaux à la vanille, praliné et amande
Bavarois pistache, poire et caramel 
Cheesecake cerise
Gâteau aux deux chocolats
Palet de biscuit pistache aux agrumes
Macaron à la framboise 

Adultes CHF 135.- // Enfants CHF 55.-


